
  



  

 
 

 
 

Starters 
 
 
 
 
 

Alpen Zander Ceviche 
 

Gurken | Radieschen | Buttermilch | Dill 
 

Alpine Pike Perch Ceviche 
 

Cucumber | Radishes | Buttermilk | Dill 
 

Lostallo, Graubünden 
 

32 
 
 
 
 
 

Swiss Wagyu Tatar 100g 
 

Eigelb | Miso | Kartoffeln  
21-jähriger Alp Sbrinz 

 
Swiss Wagyu Steak Tartar 100g 

 

Egg yolk | Miso | Potatoes  
21-year-aged alpine Sbrinz cheese 

 
Wagyu Swissbeef, Sevelen 

 
48 

 
 
 
 
 

Pochiertes Ei 
 

Wildkräuter | Salat | Erbsen | Tomaten 
 

Poached Egg 
 

Wild herbs | Salad | Peas | Tomatoes 
 

28 
 

 



  

 
 
 
 

Main Courses 
 
 
 
 
 

Brüggli Saibling 
 

Spargeln | Kartoffeln | Estragon 
 

Brüggli Char Fish 
 

Asparagus | Potatoes | Tarragon 
 

Brüggli Fischzucht, Sattel 
 

49 
 
 
 
 
 

Dry Aged Entrecôte vom Rind 
 

Kimchi | Kichererbsen | Yuzu | Jus 
 

Dry-Aged Beef Entrecôte 
 

Kimchi | Chickpeas | Yuzu | Jus 
 

Holzen Fleisch, Ennetbürgen 
 

58 
 
 
 
 
 

Käsespätzli 
 

Eierschwämmli | Engelberger Bergkäse 
Röstzwiebeln | Trüffel 

 
Cheese Spaetzli 

 

Chanterelles | Local Mountain cheese  
Fried onions | Truffel 

 
42 

 
 
 
 
 

Gebackener Blumenkohl 
 

Pilze | Zedernkerne | Kerbel | Sake 
 

Baked Cauliflower 
 

Mushrooms | Pine nuts | Chervil | Sake 
 

39 
 

 



  

 
 
 
 
 
 

 
 

Desserts 
 
 
 
 
 

Schokoladenmousse 
 

Felchlin Arriba 72% | Cassis | Baumnuss-Brownie 
 

Chocolate Mousse 
 

Felchlin Arriba 72% | Blackcurrant | Walnut brownie 
 

22 
 
 
 
 
 

Johannisbeeren Törtchen 
 

Mandelbiscuit | Joghurt | Erdbeersorbet 
 

Red Currant Tartlet 
 

Almond sponge | Yogurt | Strawberry sorbet 
 

22 
 
 
 
 
 

Weisses Kaffeemousse 
 

Alpen-Caramel | Fleur de Sel | Crème double 
 

White Coffee Mousse 
 

Alpine caramel | Fleur de sel | Double cream 
 

22 



  

 

 
Chef’s Selection 

 
 
 
 
 

3-Gang Menü  
 

3-Course Menu 
 

95 
 
 
 
 

4-Gang Menü  
 

4-Course Menu 
 

125 
 
 
 
 

mit Weinbegleitung  
 

pro Gang  
 

with Wine Pairing 
 

per Course  
 

15 
 
 
 
 

mit alkoholfreier Begleitung  
 

pro Gang 
 

with Non-Alcoholic Pairing 
 

per Course  
 

13 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

 
Herkunftsbezeichnung 

 

Zander | Lostallo, Graubünden, Schweiz 
Saibling | Brüggli Fischzuch, Sattel SZ, Schweiz 

Waygu Rind | Wagyu Swissbeef, Sevelen, Schweiz 
Rind | Holzen Fleisch, Ennetbürgen, Schweiz 

Brot, Backwaren | Schweiz 
 

Alle Preise in CHF und inkl. 8.1% MwSt. 
 

  



 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Weitere Informationen und Reservation 
 

www.josephs-restaurant.ch 


