
  



  

 
 

 

 

Surprise Gourmet Menu 
 
 
 

Das Surprise Gourmet Menu wird saisonal, mit frischen und lokalen Zutaten kreiert. 
 

Unser Service-Team informiert Sie gerne über das aktuelle Angebot. 
 
 

The surprise gourmet menu is created seasonally using fresh and local ingredients. 
 

Our service team will be happy to inform you about the current offer. 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

3-Gang Menü  
 

3-course menu 
 

105 
 
 
 
 
 
 
 
 

mit Weinbegleitung  
 

pro Gang  
 

with wine pairing 
 

per course  
 

15 
 
 
 
 
 
 
 
 

mit alkoholfreier Begleitung  
 

pro Gang 
 

with non-alcoholic pairing 
 

per course  
 

13 
 
 
 

  



 

 
 
 
 
 
 

 

 

Vorspeise 
 
 
 
 
 

Alpen Zander Ceviche 
 

Gurken | Radieschen | Buttermilch | Dill 
 

Alpine Pike Perch Ceviche 
 

Cucumber | Radishes | Buttermilk | Dill 
 

Valperca, Susten 
 

32 
 
 
 
 
 

Swiss Wagyu Tatar 100g 
 

Eigelb | Miso | Kartoffeln  
21-jähriger Alp Sbrinz 

 

Swiss Wagyu Steak Tartar 100g 
 

Egg yolk | Miso | Potatoes  
21-year-aged alpine Sbrinz cheese 

 
Wagyu Swissbeef, Sevelen 

 
48 

 
 
 
 
 

Pochiertes Ei 
 

Wildkräuter | Salat | Erbsen | Tomaten 
 

Poached Egg 
 

Wild herbs | Salad | Peas | Tomatoes 
 

28 
 

 



  

 
 
 
 
 

Hauptgang 
 
 
 
 
 

Brüggli Saibling 
 

Spargeln | Kartoffeln | Estragon 
 

Brüggli Char Fish 
 

Asparagus | Potatoes | Tarragon 
 

Brüggli Fischzucht, Sattel 
 

54 
 
 
 
 
 

Dry Aged Entrecôte vom Rind 
 

Kimchi | Kichererbsen | Yuzu 
 

Dry-Aged Beef Entrecôte 
 

Kimchi | Chickpeas | Yuzu 
 

Holzen Fleisch, Ennetbürgen 
 

62 
 
 
 
 
 

Käsespätzli 
 

Eierschwämmli | Sälmi’s Alpkäse 
Röstzwiebeln | Trüffel | Miso 

 

Cheese Spaetzli 
 

Chanterelles | Local Alpine cheese  
Fried onions | Truffel | Miso 

 
42 

 
 
 
 
 

Gebackener Blumenkohl 
 

Pilze | Zedernkerne | Kerbel | Sake 
 

Baked Cauliflower 
 

Mushrooms | Cedar nuts | Chervil | Sake 
 

39 
 

 



  

 
 
 
 
 
 
 

 

 

Dessert 
 
 
 
 
 

Schokoladenmousse 
 

Felchlin Arriba 72% | Cassis | Baumnuss-Brownie 
 

Chocolate Mousse 
 

Felchlin Arriba 72% | Blackcurrant | Walnut brownie 
 

22 
 
 
 
 
 

Johannisbeeren Törtchen 
 

Mandelbiscuit | Joghurt | Erdbeersorbet 
 

Red Currant Tartlet 
 

Almond sponge | Yogurt | Strawberry sorbet 
 

22 
 
 
 
 
 

Weisse Kaffeemousse 
 

Alpen-Caramel | Fleur de Sel | Crème double 
 

White Coffee Mousse 
 

Alpine caramel | Fleur de sel | Double cream 
 

Exklusive Joseph’s Kaffeemischung, Roastery, Engelberg 
 

22 



  

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Deklaration 
 

Unser Fleisch, sowie Brot und sämtliche Backwaren werden in der Schweiz hergestellt 
und stammen aus Schweizer Herkunft. 

 

Bei Fragen zu Allergenen gibt Ihnen unser Servicepersonal gerne Auskunft. 
 

Alle Preise verstehen sich in CHF, inklusive 8.1% MwSt. 
Wir akzeptieren Euro, US-Dollar und Britisches Pfund in Banknoten.  

Das Rückgeld erfolgt in Schweizer Franken. 
 
 
 
 
 

Declaration 
 

Our meat, as well as our bread and all baked goods, are produced in Switzerland 
and originate exclusively from Swiss sources. 

 

Should you have any questions regarding allergens, our service team will be pleased to assist you. 
 

All prices are in CHF and include 8.1% VAT. 
We accept Euros, US Dollars, and British Pounds (banknotes only). 

Change is given in Swiss francs. 
 
 
 
 

 


